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Familie Piithringer
Dr. Adolf - Altmann - Str. 2, 5020 Salzburg
www.hoelle.at Hollimail: info@hoelle.at Hollifon; 0662 8207600

Hotel * Gasthof

Das hollische Catering stellt sich vor:

GenieRen Sie unser Catering in Form eines legeren, lockeren Fingerfood,
oder als appetitlich angerichtetes Buffet.

Feiern Sie mit héllisch gutem Essen und himmlischen Service.
Lassen Sie sich verzaubern, von unserem himmlischen Catering Angebot.

Achtung
Von jedem Produkt ist eine Mindestbestellmenge
von 20 Stiick erforderlich!
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Suppen im Weckglas - 0,125 ml

hausgemachte Rindsuppe mit Gemdise Julienne und ......
Griesnockerl

Kaspressknodel

Leberknodel

Fleischstrudel

Tiroler Knodel

Butternockerl

Diverse hausgemachte Creme-, Plree Suppen

Knoblauchrahmsuppe Croutons

Parmesancremesuppe Speckchip

Karotten-Ingwersuppe

Rote Ribensuppe mit Krenn Nockerl

Suppe der Saison z. B. (Eierschwammerl, Steinpilz, Gemuse, Maroni, Brokkoli etc
Gazpacho — kalte Gem{iisesuppe.

Fingerfood kalt

Vitello tonnato | Kapern

Lachsmuspraline | Toast | Krauterzitronencreme

Rose vom Bio Roastbeef | Edelschimmelkdseespuma
Honigmelone | Schwarzwalder-Schinkenspeck

Beef Tartar | Wachtelei, Triuffelmajonaise

Serrano Schinken | frische Ananas

Schafskase im Zucchinimantel | getrocknete Dattarino Tomaten
Geflltes Ei | Raucherlachs, Krauterfrischkdse

mit Schafskase gefllte Speckdatteln (2 Stiick) | Ruccolabeet
Thunfischmousseline | Gurkennest | Sesam
Tomatenbruschetta | frisches Basilikum

Griechischer Salat | Prosciutto | Oliven

Raucherforellentartare | Creme fraiche | Wachtelei

Mousse vom Hokkaido Kurbis | Curry | Kurbiskerne | Schwarzbrotchip
Buffelmozzarella | Minze | Erdbeeren | Balsamico

Bulgur Krautersalat | Paprika

Shrimps | Cocktailcreme | Ananas

Wraps gefiillt......

Huhn| Avocadocreme | Mais
Pulled Pork| BBQ | Coleslaw
Rote Rubencrepé | Krenfillung
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Warmes Fingerfood

Gebackenes Hiuhnerbristchen | Pankopanade | Wildpreiselbeeren
Gebackene Jalapenos | gefillt mit Kase

Kokos Garnele| Mangochutney

Pimentos di Padron Meersalz | Tomatenflocken
Bio-Lammfiletspiess | Basilikumplree

Bio Rindsfiletpaillard | Susskartoffelgratin

Mini Schnitzerl | Schwein | Erdapfelsalat
Goldforelle | Ratatouille | Wasabicreme
Grammel- Erdadpfelstrudel | Bauernsauerkraut
Kalbsrahmgulasch | Spatzle | Sauerrahm
Hihnerspiess | Stss-Sauer | Wildreis

Rehragout | Nusspatzle

Hirschbraten | Serviettenknodelspitz
Kalbsbeuscherl | Serviettenknodelspitz
Lachswiirfel | Blattspinat

Krabben Wan Tan | stiBsaure Chilisauce
Minigemiselasagne | Paprikacreme

Mini Spinatknéderl | Tomatenrelish
Barbarieente rosa gebraten | Triffelpolenta| Jus
Grammel & Fleischtascherl | Bauernsauerkraut

SiuRes aus der Konditorei....

Vanille-Tonkabohnencreme | Waldhonigbanane
Mango Milchreis | Granatapfel

Baileys Panna Cotta | Erdbeerragout
Apfelminzmusli | Kandierte Nisse

Toblerone Mousse | Fruchtspiegel

Cappuccino von der Schokolade | frische Friichte
Kastanienreis | Schlagobers | Portweinkirsche
Diverse Fruchtstrudel

Kleine Kuchen | z.B. Sacherwiuirfel, Joghurtschnitte etc.
Tiramisu

Schwarzwalderkirschtorte | im Glas

Hotel * Gasthof
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Unser Team der Konditorei
hat fiir jede Feier €INE Kreative Tortenidee...

Neben Hochzeits- und Geburtstagstorten
bieten wir auch Tauf-, Erstkommunions-, und Firmungstorten an.
Auch zur Fiihrerscheinpriifung oder zur Matura haben wir tolle Ideen fiir
Sie

Bei der Tortenform, sowie der Gestaltung sind fast keine Grenzen gesetzt,
ob 5-Eckig, Oval-, Mond-, Tropfen- oder Herzform,
fast alles ist bei uns moglich.
Preise fuir Sonderbestellungen individuell je nach Aufwand.

Getrankepreise

Bitte fordern Sie diese an...

Unsere Empfehlung fiir die
Stuickzahl:

4 Stuck
kurzer Aperitif Empfang (z.B.: vor einem
Hochzeitsmenti)

6 Stuck
Stehempfang (z.B. gemiitliches
Beisammensein mit Happchen)

7 — 8 Stuck
Veranstaltung die mehrere Stunden dauert
(z.B. Vernissage)

8 — 9 Stuck
vollwertige Mahlzeit (z.B. Gartenparty)
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Canapés Rustikal
Korn oder Weizenbaguette garniert
(Mindestbestellmenge pro Sorte 15 Stiick)

Schweinsbratl Barlauchaufstrich Liptauer

Bergbaron Grammelschmalz Bauernspeck
Weinsaftschinken Tilsitter Salami

Emmentaler Truthahnschinken Pfeffersalami
Frischkise Kiirbiskernaufstrich Kicherbsenhummus

Canapés Exquisit
Korn oder Weizenbaguette garniert
(Mindestbestellmenge pro Sorte 15 Stiick)

Roastbeef vom Biorind Raucherlachs Ratatouille

Sauce Remoulade Wasabikaviar Kréuterricotta
Forellentartare Serrano Schinken Gorgonzola

Zitronencreme Honigmelone WalnuRcreme
Pulled Pork Gefliigelleberparfait Rote Riiben Gervais

Cole Slaw Preiselbeer-Mangochutney Radieschen, Bohnenkresse

Mini Croissant’s Exquisit und Tramezzini
(Mindestbestellmenge pro Sorte 15 Stiick)

Thunfisch/Rucola/ Harissa Curry Wacholder Schinken

Kalamata Oliven Biohuhn Wachtelei/ Triiffelmajonaise

Kiirbiscreme/karamellisierte = Dattarino Tomate Graved Lachs/Dillsenfsauce

Apfel/Walnuss Biiffelmozarella, Wasabikaviar
Basilikumpesto
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Leistungen

Zustellung und Abholung

Fahrtkosten Tour/Retour Stadt ab €55,00
Fahrtkosten Tour/Retour auRerhalb Preis nach Aufwand und Kilometer - bitte fragen Sie
nach

Das ,,Plus* an Leistung in der Hoélle

Ab einer Bestellung Giber € 500,00 stellen wir Ihnen alles was Sie fir Ihr Buffet brauchen:
Chafing dishes, Zangen, Brotkorbe, und Zelltuchservietten kostenlos zur Verfligung.

Sollten wir auch fiir die Getranke und Service zustandig sein, stellen wir lhnen auch samtliche Glaser
(Sekt-, Wein-, Wasserglaser etc.) der von uns gelieferten Getranke gratis zur Verfligung.

Riicknahme von allen Originalverpackten unverbrauchten Getranken!

Nicht inkludierte Leistungen

e Endreinigung des Veranstaltungsortes

e Strom-, Wasser- und eventuelle Mietkosten des Veranstaltungsortes
e Tische, Stiihle, Tischdecken, Pulte,

e Dekoration - gerne kdnnen wir hier behilflich sein

e Musik, Biihnen etc. - gerne kdnnen wir hier behilflich sein

e Kichen/Servicefachkrafte und Hilfskrafte
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