
Speisekarte ab Jännner 2010 Nährwertangaben sind Richtwerte! Inklusivpreise

Wirti-Tip

Vorspeisen

Haupt/Klein

würzig marinierte Scheiben von der roten Rübe mit Kren und

geräucherte lauwarme Putenbrust
  91 Kcal – 0,9 BE 

Matjesfilet nach „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln 
 686 Kcal – 4,5 BE  -  

Suppen

Kräftige Rindssuppe mit Grießnockerl oder Frittaten,

Kräftige Rindssuppe mit Leberknödel oder 

Kaspressknödel mit Röstzwiebel

Klassiker der Küche

Kalbsbeuschel in Riesling- Rahmsauce �UServiettenknödel
  765 Kcal – 4,4 BE 

Cordon Bleu vom Schwein in der Pfanne gebacken 

�UPommes frites �UPreiselbeeren
(auf Wunsch auch vom Truthahn)

  784 Kcal / 4,1 BE vom Schwein, 703 Kcal / 4,1 BE vom Truthahn

Wiener Schnitzel vom Schwein in der Pfanne gebacken 

Petersilerdäpfel �UPreiselbeeren
(auf Wunsch auch vom Truthahn)

  691 Kcal / 4,4 BE vom Schwein, 610 Kcal / 4,4 BE vom Truthahn 

Wiener Saftgulasch von der mageren Schulter �UServiettenknödel
  823 Kcal – 3,5 BE 

heute frisch Schweinsbraten vom Schopf

Serviettenknödel �UKrautsalat
 1054 Kcal – 4,7 BE 

NUR solange der BRATEN reicht!


