
 

Inklusivpreise in Euro – Allergene – bitte fragen Sie nach!  

 

Wir empfehlen - ein Glaser‘l vorweg   -  
 

„Rebenspiel Brut“ Grüner Veltliner Sekt 0,1 l 5,10 

frisch gepresster Orangensaft oder Apfel-Karottensaft  1/8  4,40 

Limoncello Sprizz  0,25 6,90 Alpin Sprizz – Limone-Bergkräuterlikör mit Prosecco ¼ l 6,90 

Lillet Berry – Lillet, Tonic, frische Beeren ¼  5,90 

 

 
 

2 Gang 14,90 
    3 Gang + € 4,00 

 

Mittagsmenü´s 
 

2 Gang   12,90 
    3 Gang + € 4,00 

 

Karottencremesuppe oder kleiner Blattsalat 
 

Seeteufelmedaillons 
Gemüsecouscous | Bärlauchrahm 

würzige Krautfleckerl  
frische Kräuter 

 

Dessertvariation „Hölle“ 

Vorspeisen und Suppen 
Salatbuffet – frische köstliche Salate und Dressings, am Buffet im Wintergarten 

täglich von 11.00 bis 20:00 Uhr - Preis/Person 8,80 
 
Beef Tartare vom Bio Rind         18,90 

Wachtelei | Brioche          

 

mit besten Empfehlungen 
 
Tafelspitz vom Bio-Rind im Kupferpfand ‘l       24,90 

Rösterdäpfel | Cremespinat | Wurzelgemüse | Apfelkren | Schnittlauchsauce  
        mit Suppeneinlage (Grießnockerl, Frittaten, Leberknödel, Fleischstrudel)   +4,00 

 
Luzifers Dream Burger vom Bio-Rind        18,90 

Rucola | Zwiebel | Tomaten | Speck | Potato-Wedges | Sour Cream-Dip  

 
Krustenbraten vom Schweinsbrüst’l         18,50 

Krautsalat | Semmelknödel | Biersaft‘l 

 
 
Fischgrillteller (Jakobsmuschel | Butterfisch | Saibling | Zander)     21,90 

Zucchini | Gemüserisotto 
 
 
mildes Fischcurry           18,90 

Gemüse | Kichererbsen |Basmatireis 

 
Chili con carne vom Rind         14,90 

Knuspriges Ciabatta | Sauerrahm 

 
 
Selchschopf vom Ama-Schwein        16,90 

Specklinsen | Semmelknödel 

 
 
BBQ-Ripperl           15,50 

Coleslaw | Wedges | sourcream Dip   


